FRANCE

TNenuw de Ronsard  42,00€

Entrée, plat et dessert

Entrées
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Plats
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garlic & parsley sauteed petatses

Pavé de aw poivre, gatin dauphinaeis
Favé of beef with a pepper sauce, gratin dauphined

Journedos de canard, jus auw thym et pommes grenaibles.

garlic & parsley sautéed petatses

Prix T T €. Serwice compris.



FRANCE

Menw de Ronsard

Desserts

Seeectwnderw&echmwtdeﬁonwg%

T coulis de
ottt et o

Frambaises sur galelte de sarrasin
Buckwheat crépe with fresh raspberries

Profiterales, choux a ba glace a ba uanille
el sauce chacolat chaud
and bot checolate sauce

1f you bave any alleries sr intolerances please talle te @ membenr of the team.

Cette carte permet de vous donner une idée des plats que nous proposons, celui-ci peut
varier selon les produits disponibles. Veuillez nous contacter pour la carte du moment

Prine TTC. Serwice compris.



FRANCE

da carte

Entrées

Jarte tatin de bégumes, salade verte 19

Jataki de thon, wakame et cvéme d avacat
luna Tatabi with wabame seaweed and avscads cream 15€

Velouté de courgettes chémeux aux épices
Courgette, cocenut cream and cumin cold velsutd o€

Fricassée d escargots, concassée de tomates. et céme d ail
Panfried. sadls with crashed tomatses and. @ garlic cream 15€

Picatta de concombres & pommes gambas caramelisées

el ses points de miso
Cucumber & apple picatta, caramelised bing prawns with mise paste

17€

Plats principaux

Pauvé de boeuf au poivre, gratin dauphinais 24€
Favé of beef with a pepper sauce, gratin dauphineis

Jilet de bar sauce uvierge, galette de ik et piguillos 24¢
Fillet of sea bass, slive oll, caper & chive dressing, served with

a piguillss’ pepper & rice galette

Cette carte permet de vous donner une idée des plats que nous proposons, celui-ci peut
varier selon les produits disponibles. Veuillez nous contacter pour la carte du moment

Prine TTC. Serwice compris.



FRANCE

da carte

Plats principawx (suite)
Cote de 5300 » £ail noir, itles et St
: veaw |3 g;)wa/; . pommes grenailles

Veal s, (3004) with. @ black gartic sauce. gartic &
oy e St et pestey

Jilet de St Pierre et sa nage au Coteaux du dayon, 25¢
tagliatelles de courgelles & carotles

sewed with courgette & canst tagliatelle

Toisettes d agneaw, jus auwx herbes. et fenouil conflit 26€

Chariot de fromages| Cheese tholley 13¢
Desserts

Creme bribée a ba vanille bowrbon
Beurbon vanilla creme brilee 11£

Bis.cuit s.ablé avec une créme infusée au citvon, 12¢
huile d'olive et menthe

Sable biscuit with a lemon, slive ol & mint cream

Jondant au chacolat, glace vanible *¥é commander début de 13¢
(reslute fondant sorved with vandlle ce cream *To srden ol the
beginning of the meal

Péches. raties au vomarin, mousse veweine 12¢&
Rosemary~reasted peaches , verbena meusse

Prix T T €. Serwice compris.



[FRANCE]
THenw uégétarien  32,00¢

Entrée, plat et dessert

Enbréen
Jarte tatin de bégumes, salade uerte
Summen vegetable tarte tatin served with salad

Velouté de courgeltes chémeun aux épices

Plats

Paillasson de bégumes. et tofu, salade de voquelle,
parmesan et tomates cerises
parmesan and cherry temate salad

(quillss’ pepper and rice galette with summen vegetable fondue

Dessert
Buckuwheat crépe with fresh raspberries

Salade de Puii '
ek fort ot

Jous ces plats sont uégétariens et peuvent ébre uégétaliens swy demande.

Cette carte permet de vous donner une idée des plats que nous proposons, celui-ci peut
varier selon les produits disponibles. Veuillez nous contacter pour la carte du moment

Prine TTC. Serwice compris.



