
46€ 

Prix TTC. Service compris.  

Menu de Ronsard 
Entrée, plat et dessert     

 

Entrées 
 
 

 
Terrine de foie gras frais de canard et ses compotées  

d’oignon et figue  (17€) 
Terrine of fresh duck foie gras with onion and fig compotes 

 
Compressé de poulpe aux piquillos  (15€) 

Octopus with piquillo peppers and a sherry vinegar dressing 
 

Gambas poêlées et wakame  (16€)  
Pan-fried prawns and wakame 

 
Saumon mariné à l’aneth et crème de yuzu  (14€) 

Salmon marinated in dill with a yuzu cream 
 

Rosace de melon et concombres aux framboises  (14€) 
Melon and cucumber rosette with raspberries 

 
 

Cette carte est susceptible à varier, veuillez nous contacter pour toute question. 



Prix TTC. Service compris.  

Menu de Ronsard 
 

Plats principaux 
 

Filet de bœuf façon tataki, gratin dauphinois  (27€) 
Tataki style fillet of beef, dauphinoise potatoes 

 
Médaillons de veau aux baies de sichuan, patate douce,  

girolles fraîches  (26€) 
Sichuan peppered veal medaillons, sweet potato purée and fresh 

 girolle mushrooms 
 

Magret de canard au jus de pomme et gingembre,  
pommes confites  (25€) 

Duck breast cooked in apple juice and ginger, confit apples 
 

Filet de maigre de ligne, poivrons confits  (27€) 
Fillet of wild stone bass, confit peppers 

 
Assortiment de légumes frais et boulgour 

 à l’huile d’olive vierge (24€) 
Assortment of fresh vegetables and bulgur wheat  

 

Cette carte est susceptible à varier, veuillez nous contacter pour toute question. 



Menu de Ronsard 
 

Fromage ou Dessert 
 

Sélection de notre chariot de fromages  (13€) 
Selection from our cheese trolley 

 
Délice de Ronsard , génoise avec trois glaces, sauce chocolat 

chaud et amandes grillées (12€) 
Délice de Ronsard, génoise sponge with ice cream,  

hot chocolate sauce and toasted almonds 
 

Millefeuille caramélisé aux fruits  (13€)  
Millefeuille with caramelised puff pastry, exotic fruit cream and 

fresh fruit 
 

Disques de chocolat et crème au café  (13€) 
Chocolate circles served with a coffee cream 

 
Pavlova aux  fruits rouges  (12€) 

Summer fruit pavlova 

Cette carte est susceptible à varier, veuillez nous contacter pour toute question. 
Prix TTC. Service compris.  


